DOMAINE LA NEGLY

IGP PAYS D’OC Blanc

OPPIDUM

TERROIR:

Sol sablo-limoneux.

CEPAGES PRINCIPAUX :
Chardonnay

VINIFICATION :
Pressurage direct & froid. Débourbage & basse température,
fermentation en cuve thermorégulée.

ELEVAGE :
Sur lies fines en cuves béton pendant 4 mois.

DEGUSTATION :

Cevin aux reflets dorés vous séduira par ses arémes de poire
et de péche blanche. Trés expressif en bouche, ce chardonnay
se caractérise par un équilibre entre sa rondeur et sa
fraicheur.

ACCORDS METS & VIN :
Accompagnera parfaitement une sole grillée.

GARDE:
op Bl > Ul Aboire dans les 3 ans.
) v ARDONM Servirentre 8°et 10°C.
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