DOMAINE LA NEGLY

IGP PAYS D’OC BLANC

LES TERRASSES

a TERROIR:
Sol sablo- limoneux.
CEPAGES PRINCIPAUX :
Sauvignon Blanc
"y Muscat petits grains
— VINIFICATION :
Pressurage direct, léger débourbage et stabulation & froid.
Fermentation & basse température
ELEVAGE:
3 & 4 mois sur lies fines.
fos Jernasses DEGUSTATION :
dg La Thegly La robe est claire et cristalline. Le fruité percutant exhale des

notes de litchi et de fruits exotiques. La bouche vive et fraiche

2 0, 8 vous désaltérera lors de vos apéritifs.

g ACCORDS METS & VIN :
A déguster avec un plateau de fruits de mer.

LAMEGLY GARDE :

o Aboire dansles 2 ans.
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE SerV|r enfre 80 e.l. ‘| OOC.
s S
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