DOMAINE LA NEGLY

IGP PAYS D’OC Rosé

LES TERRASSES

3 TERROIR:

- Sol sablo-limoneux.

CEPAGES PRINCIPAUX :
Cot

Cabernet Sauvignon

— Syrah

g VINIFICATION :
Pressurage direct avec sélection des jus, débourbage a froid,
fermentation & basse température.

ELEVAGE :

3 &4 mois sur lies fines.

dos JARAIA DEGUSTATION :
: Robe trés péle, brillante. Nez rafraichissant sur des notes de
Grenadineet de pamplemousse. La bouche est vive et [égére

= feoi P avec des notes de petits fruits rouges et de bonbons anglais.
' ACCORDS METS & VIN :
|déal compagnon d’un carpaccio de boeuf.
LANEGLY GARDE :
PAYS D'OC Aboire dans les 2 ans.

HDICATION GEOGRAPHIGQUE PROTEGEE

Servirentre 8°et 10°C.
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